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COMBI
Collection

- Fabriquées en acier inoxydable 18/10 de la meilleure qualité.

- Garantie maximale en termes de résistance, de durabilité et d’hygiéne.

- Marquage des contenances a l'intérieur (litres).

- Finition intérieure et extérieure en polissage satiné.

- Revétement antiadhésif QuanTanium® renforcé par des particules
de titane; exempt de matériaux toxiques et lourds, respectueux
de I'environnement et sans PFOA.

- Fond thermodiffuseur sandwich (inox 18/10 - aluminium -
inoxydable).

- Distribution rapide et uniforme de la chaleur.

- Aptes pour tous les types de feux (y compris I'induction et le four).

- Poignées / manches amovibles fabriqué en bakélite
thermo-isolante. Disponible en trois couleurs.

- Economie d’espace de stockage.
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Empilables: Systéme Click&Lock: Couvercle en verre avec

elle permet de gagner Poignées et manches démontable soupape résistante aux chocs
de I'espace de et bord en acier inoxydable
i : i
. -
Corps pour faitout / casserole Corps pour plat rond / poéle
Ref € G (cm) h(cm) L U.Vente Ref € @(cm) h(cm) L U.Vente

56614 21,50 14 7,0 1,00 1 56720 23,70 20 4,0 1,00 1
56616 24,70 16 8,0 1,50 1 56724 29,40 24 4,5 2,00 1
56618 28,50 18 9,0 2,00 1 56728 39,90 28 50 3,00 1
56620 32,40 20 10,0 3,00 1 56732 47,60 32 55 4,00 1
56624 43,70 24 12,0 5,50 1

m QuanTanium

ECO )
Pr
£ Titanium.-reinforced non-stick coating #-._._*
j
-H.F-

B

Couvercle
Ref € @ (cm) U.Vente
Corps pour plat rond / poéle 56914 1640 14 1
56916 17,00 16 1
Ref € O (cm) h(cm) L U.Vente 56918 17,80 18 1
56820 30,90 20 4,0 1,00 1 56920 18,70 20 1
56824 37,40 24 4,5 2,00 1 56924 20,00 24 1
56828 49,70 28 50 3,00 1 56928 20,60 28 1
56832 57,70 32 55 4,00 1 56932 21,50 32 1
Poignées fabriqué en bakélite thermo-isolante Manches fabriqué en bakélite thermo-isolante
Poignées Manches
Ref € Couleur U.Vente Ref € Couleur U.Vente
() 56600 13,00 Noir 1 () 56601 1420 Noir 1
56604 13,30 Bleu 1 @ 56605 14,40 Bleu 1
@ 56602 13,30 Rouge 1 @ 56603 14,40 Rouge 1



ORIGIN
Collection

- Fabriquées en acier inoxydable 18/10 de la meilleure qualité.

- Poignées en acier inoxydable avec revétement PVD
(procédé de placage ionique avec du titane, métal de haute dureté).

- Couvercle en verre trempé avec soupape d’évacuation de la vapeur
et anneau de protection en acier inoxydable revétu de PVD.

- Garantie maximale en termes de résistance, de durabilité et
d’hygiéene.

- Marquage des contenances a l'intérieur (Litres).

- Fond thermodiffuseur sandwich (Inox 18/10 -
Aluminium - Inoxydable)

- Distribution rapide et uniforme de la chaleur.

- Apte pour tous les types de feux (y compris I'induction et le four).

. Aptes pour le lave-vaisselle.
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Faitout avec couvercle

Faitout bas avec couvercle

€ @(cm) h(cm) L U.Vente Ref € @(cm) h(cm) L U.Vente

47020 48,90 20 10 3,00 1 47128 61,40 28 8 4,70 1

47024 57,20 24 12 5,20 1

47028 66,90 28 14 8,30 1

Casserole Couvercle
Ref € @(cm) h(cm) L U.Vente Ref € @ (cm) U.Vente

47214 2530 14 7 1,00 1 47620 15,30 20 1

47216 27,70 16 8 1,50 1 47624 16,60 24 1

47218 30,40 18 9 2,10 1 47628 18,40 28 1

47220 34,30 20 10 3,00 1

m QuanTanium’
g
@D cm @D cm
7
@d cm ‘ L%
Poéle Poéle antiadhésive
Ref € @D(cm) @d(cm) h(cm) e(mm) U.Vente Ref € OD(cm) @d(cm) h(cm) e(mm) U.Vente

47318 24,30 18 12,5 4,00 0,6 1 47418 28,80 18 12,5 4,00 0,6 1
47320 27,10 20 12,8 4,20 06 1 47420 31,90 20 12,8 4.20 06 1
47322 29,20 22 16,8 4,40 0,6 1 47422 34,30 22 16,8 4,40 0,6 1
47324 31,10 24 18,5 4,60 0,6 1 47424 36,50 24 18,5 4,60 0,6 1
47328 34,80 28 21,2 4,80 0,6 1 47428 4140 28 21,2 4,80 0.6 1
47330 37,80 30 23,0 5,00 0,6 1 47430 45,10 30 23,0 5,00 0,6 1



GENIUS
Cocotte a pression @&

00
<

- Fabrication : en acier inoxydable 18/10 de qualité maximale. Finition polissage miroir extérieur.

- Marquage intérieur : marquage gravé de la capacité d’utilisation de 'autocuiseur.

- Fermeture facile et slre : grace a son manche ergonomique, permet une ouverture simple et pratique.

- Triple fonds diffuseur : garantit une diffusion optimale de la chaleur, favorisant ainsi d'importantes économies d’énergie
(70%) et une cuisson uniforme accentuant 'odeur et le go(t des aliments.

- Systeme de sécurité : soupape de sécurité, agit en cas d’augmentation excessive de la pression, dépressurisant
rapidement

- Apte pour tout type de cuisiniéres et le lave-vaisselle.

garinox’

Ref € @(cm) h(cm) L U.Vente
71904 59,60 22 11,5 4,0 1
71906 65,70 22 17,0 6,0 1
71908 74,10 24 19,0 8,0 1
71901 82,10 24 23,0 10,0 1



GARINOX
Casseroles

Casserole

- Fabriqué en acier inoxydable de haute qualité.
- Poignée en bakélite thermo-isolante.

- Finition polie brillante.

garinox’

Vd

Casserole
Ref € @ (cm) h(cm) L U.Vente
31212 9,10 12 6,5 0,50 1
31214 10,40 14 7,0 1,00 1
31216 11,60 16 7,5 1,50 1
31218 13,20 18 8,0 2,00 1
31220 14,20 20 8,0 2,50 1

Casserole avec bec verseur

- Fabrigqué en acier inoxydable de haute qualité.

- Avec bec verseur.

- Poignée en bakélite thermo-isolante.

- Finition polie brillante.

- |déal pour chauffer le lait, préparer du chocolat et

des sauces.

garinox:

Casserole avec bec verseur

Ref € @ (cm) h(cm) L U.Vente
31312 9,40 12 6,5 0,50 1
31314 10,70 14 7,0 1,00 1
31316 11,90 16 7.5 1,50 1
31318 13,50 18 8,0 2,00 1
31320 14,10 20 8,0 2,50 1



TRICHEF
Poéle

1 - Acier inoxydable 18/10
2 - Aluminium

3 - Acier inoxydable a induction

- Laluminium intérieur garantit une distribution rapide et

m QuanTanium’

uniforme de chaleur, ainsi que d’importantes économies T e
) 2 H High release topcoat
d energle' Partially reinforced midcoat
- Poignée ergonomique fabriquée en fonte d’acier el
inoxydable 18/10 de grande qualité. %
- Apte pour tous types de cuisiniéres, particulierement
induction.
. : : Aol A Revétement antiadhésif QuanTanium® renforcé par des particules de titane ; exempt
Garantle maximale en termes de reS|Stance, durabilité de matériaux toxiques et lourds, respectueux de I'environnement et sans PFOA
et hygiene.

- Apte pour le four (jusqu’a 260°C) et le lave-vaisselle.

- — —
Ref € @(cm) h(em) e(mm) U.Vente Ref € @(cm) h(em) e(mm) U.Vente
60850 30,90 20 43 2,5 1 60950 36,50 20 43 2,5 1
60854 38,60 24 4,8 2,5 1 60954 44,80 24 4,8 2,5 1
60858 46,80 28 53 2,5 1 60958 54,70 28 53 2,5 1



FOODIE
Poéle

- Fabriqué en acier inoxydable 18/10 de la plus
haute qualité.

- Garantie maximale de résistance, de durabilité et
d’hygiene.

- Fond sandwich thermo-diffuseur, répartition
rapide et uniforme de la chaleur.
Distribution rapide et uniforme de la chaleur.

- Homogénéité et efficacité thermique.
Cuisson ultra-rapide.

- Convient a tous les feux.

@D cm

1
@d cm ‘

Ref € OD(cm) @d(cm) h(cm) e(mm) U.Vente
45420 29,60 20 13,5 55 0,6 1
45422 31,50 22 14,5 55 0,6 1
45424 35,30 24 17,5 6,0 0,6 1
45426 37,50 26 19,0 6,0 0,6 1
45428 41,50 28 19,5 6,5 0,6 1
45430 42,70 30 22,0 6,5 0,6 1

New
New

New

m QuanTanium

Titanium-reinforced non-stick coating

High release topcoat

Partially reinforced midcoat

Reinforced primer
(titanium-based particles

Metal substrate

Revétement antiadhésif QuanTanium® renforcé par des particules de titane ; exempt
de matériaux toxiques et lourds, respectueux de I'environnement et sans PFOA

ron-stick =

“n° EC i—yq’
soraich ProA fes N
resistant = =

Ref € @D (cm) @d(cm) h(cm) e(mm) U.Vente
45320 34,80 20 13,5 55 0,6 1
45322 36,10 22 14,5 50 0,6 1 New
45324 42,60 24 17,5 6,0 0,6 1
45326 43,70 26 19,0 6,0 0,6 1 New
45328 51,00 28 19,5 6,5 06 1
45330 52,20 30 22,0 6,5 0,6 1 New



EASY
Collection FO

- Fabriguée en aluminium forgé de la plus grande qualité. Excellente conductivité thermique.

- Revétement antiadhésif TRIcapa, renforcé a base de particules de pierre.

- Sans matériaux toxiques ni métaux lourds, écologique et 100% sans PFOA.

- Fond FULL INDUCTION compatible avec toutes les sources de chaleur, y comprisl'induction.
- Poignée en acier inoxydable moulé.

@D cm

1
@d cm
Poéle profonde Grill
Ref € @D (cm) @d(cm) h(cm) e(mm) U.Vente Ref € cm @d(cm) h(cm) e(mm) U.Vente
27134 30,40 24 16 6,5 3,0 1 27158 37,50 28x28 19 4,0 30 1
27138 36,30 28 21 7,0 3,0 1
Wok Crépiere

Ref € G(cm G@d(cm) h(cm) e(mm) U.Vente Ref € @D (cm) @d(cm) h(cm) e(mm) U.Vente
27148 34,10 28 16 8,0 3,0 1 27144 26,90 24 19,0 1,7 30 1



ESSENTIAL
Plat a four avec grille

AT ———

- Plat a four avec grille amovible fabriqué en acier inoxydable de grande qualité. Apte pour le four, le réfrigérateur et le congélateur.

- Bord en acier encapsulé renforcé qui évite la déformation.

- Haute conductivité thermique : distribue la chaleur de fagon uniforme en apportant des résultats de cuisson optimums.

- Fonctionnel et versatile : le plat avec la grille vous permet de rétir tout type de viandes, refroidir des biscuits,
déshydrater des fruits, etc. Le plat sans la grille vous permet de préparer des ragodts, de griller tout type de

légumes, et méme de faire cuire votre gateau préféré

- " _,"-
/ “s®  Grille amovible

Ref € cm h (cm) U.Vente
15562 9,90 21,5x15 2,0 1
15563 12,30 23,5x15,5 25 1
15566 15,10  26,5x20,5 2,5 1

UNIVERSAL
Gant de cuisine

- Permet de manipuler tout type d’'ustensiles de cuisine en toute sécurité.
- Offre résistance a la chaleur de contact.

- Allie la résistance a la chaleur a la flexibilité et le confort du coton.

- Manche qui recouvre une grande partie de I'avant-bras.

- Attache pratique pour accrocher dans la cuisine.

- Tenir éloigné du feu.

EN 407:2020

U

Maximum 5 cycles de lavage Ref € L (cm) U.Vente
() 60062 3470 32 1
(® 60068 37,70 48 1



ETERN
Collection

- Récipient en acier inoxydable 18/10 apte pour le micro-ondes. Couvercle en verre avec valve pour laisser
circuler l'air.

- ClipLock System : les 4 clips de fermeture tiennent fermement le couvercle, garantissant ainsi son étanchéité.

- 100% hermétique : grace au joint en silicone extractible que posséde le couvercle.

- Léger et résistant : idéal pour ranger les aliments et transporter la nourriture partout.

- Hygiénique et antibactérien : ne transmet ni odeurs ni goUts aux aliments.

- Récipient apte pour le micro-ondes et le four. Récipient et couvercle aptes pour le lave-vaisselle, le réfrigérateur
et le congélateur.

- Empilable : gain de place dans la cuisine. Ecologique, réutilisable et sans BPA.

= =

Récipient rectangulaire Récipient carré
Ref € mi cm h (cm) U.Vente Ref € mi cm h(cm) U.Vente
64600 11,10 800  18x135 7,0 1 64603 9,80 650  14x14 7,0 1
64601 1270 1200 20,5x155 7,5 1 64604 13,80 1500 185x185 8,0 1
64602 1570 1800  23x175 80 1

=
e

Récipient rond Ensemble de 3 récipients
Ref € ml cm h (cm) U.Vente Ref € ml cm h (cm) U.Vente
64605 10,00 700 16x16 65 1 64607 3870 800  18x135 7,0 1
64606 1430 1500  20x20 7,5 1 1200 20,5x155 7,5

1800 23x17,5 8,0



ECOINOX
Collection

o

- Récipient en acier inoxydable 18/10 apte pour le micro-ondes. Couvercle en polypropylene.

- ClipLock System : Les 4 clips de fermeture tiennent fermement le couvercle, garantissant ainsi son étanchéité.

- 100% hermétique : Grace au joint en silicone extractible que possede le couvercle.

- Léger et résistant : [déal pour ranger les aliments et transporter la nourriture partout.

- Hygiénique et antibactérien : Ne transmet ni odeurs ni goQts aux aliments.

- Récipient apte pour le micro-ondes et le four. Récipient et couvercle aptes pour le lave-vaisselle, le réfrigérateur
et le congélateur.

- Empilable : gain de place dans la cuisine. Ecologique, réutilisable et sans BPA.

am—

Récipient rectangulaire Récipient carré
Ref € mi cm h (cm) U.Vente Ref € mi cm h(cm U.Vente
64610 8,60 800 18135 7,0 1 64613 800 650  14x14 7,0 1
64611 1060 1200 205x155 7,5 1 64614 11,40 1500 185x185 80 1
64612 1320 1800  23x175 80 1

=

S—
Récipient rond Set 3 recipientes
Ref € ml cm h (cm) U.Vente Ref € ml cm h (cm) U.Vente
64615 8,20 700 16x16 6,5 1 64617 31,30 800  18x13,5 7,0 1
64616 12,30 1500 20x20 75 1 1200 20,5x155 7,5

1800 23x17,5 8,0



ATTENDRISSEUR A VIANDE

Collection

- Solide, extrémement robuste et spécialement concu
pour attendrir, aplatir et élargir facilement tout type de
viande.

- Grande surface de travail avec une épaisseur de 12 mm.

- Manche robuste et ergonomique pour une prise en
main facile et un crochet pratique pour le suspendre.

- Hygiénique et inodore, il nN'absorbe pas les odeurs des
aliments.

Attendrisseur de viande

Ref € cm h (cm) U.Vente
61251 25,10 27x8 5,0 1

PROFESIONAL
Presse-purée

- Fabrigué en acier inoxydable 18/10 de grande qualité
et d'une résistance maximale.

- Triture sans effort tout aliment préalablement cuit ou a
texture molle.

- |déal pour préparer de la purée de pomme de terre,
de courge, de banane, etc.

- Surface de pressage congue pour obtenir un résultat
homogeéne.

- Ne transmet ni odeurs ni goQts aux aliments.

Inox
18/10

- 48 lames extrémement aiguisées fabriquées en acier

inoxydable de grande qualité.

- Les lames créent de petits canaux thermiques dans

la viande, permettant ainsi a la chaleur de pénétrer et
de se répandre uniformément.

- |déal pour préparer tout type de viandes afin qu’elles

soient juteuses, savoureuses et tendres.

- Les lames se rétractent automatiquement dés que

I'on cesse d’appuyer sur I'appareil.

- Manche ergonomique antidérapant qui garantit une

prise en main s(re et efficace.

- Conception s(ire avec couvercle de protection.

Attendrisseur a viande BLACK

Ref € Lames (cm) U.Vente
61250 8,90 6x3 1

Inox P
18/10

Ref € cm h (cm) U.Vente
62896 17,90 211,6 45,5 1




- Fabrigué en mélamine de grande qualité. Sans BPA.

- Trés épais, Iéger et tres résistant.

- |déal pour faire et servir les tacos et éviter la chute de garnitures.

- Conception ondulée : les rainures en forme de V
permettent aux tacos de rester droits.

- Multiusages : pour faire tenir des tacos, sandwichs, burritos, hot dogs, etc. Il n’est pas recommandé de
conserver des aliments cuits pendant plus de 24 heures.

- Ne convient pas a la cuisson, au gril, au four ou au micro-ondes.

- Apte pour le lave-vaisselle.

B)

Réversible
Ref € Tacos cm h (cm) U.Vente
63281 4,00 1-2 12x6 4 1
63282 4,60 2-3 18x6 4 1
@ 63283 5,40 3-4 23x6 4 1



BUFFET
Faitout el o=]

- Fabriqué en acier inoxydable 18/10 de la meilleure qualité.

- Finition intérieure en polissage satiné et I'extérieur rouge/blanc/ocean.

- Marquage des contenances a l'intérieur (litres).

- Couvercle en verre trempé avec sortie de vapeur et anneau de protection en acier inoxydable.
- Couvercle concu pour étre placé sur le bord de la casserole.

- Poignées ergonomiques en acier inoxydable fondu.

- Fond thermodiffuseur sandwich (inox 18/10 - aluminium - inoxydable).

- Aptes pour tous les types de feux (y compris I'induction et le four).

9

Faitout avec couvercle RED Faitout avec couvercle WHITE
Ref € @ (cm) h(cm) L U.Vente Ref € @ (cm) h(cm) L U.Vente
15316 39,80 16 8,0 1,50 1 15416 39,80 16 8,0 1,50 1
15320 47,50 20 10,0 3,00 1 15420 47,50 20 10,0 3,00 1
15324 57,50 24 12,0 5,00 1 15424 57,60 24 12,0 5,00 1

Concu pour étre
placé sur le bord
de la casserole

1(”

.
Faitout avec couvercle OCEAN Couvercle
Ref € @ (cm) h(cm) L U.Vente Ref € @ (cm) U.Vente
15516 39,80 16 8,0 1,50 1 15306 9,30 16 1
15520 47,60 20 10,0 3,00 1 15302 10,10 20 1
15524 57,50 24 12,0 5,00 1 15304 10,80 24 1



CHAUFFAGE
Lampes extensibles

- Pour un usage professionnel dans la restauration.
- Maintient les plats au chaud.
- Chauffage infrarouge.

- Il est conseillé d’éloigner la lampe de 50 a 60 cm de

distance de la vaisselle.
- Comprend une ampoule pour toutes nos lampes

chauffantes.
Comprend
] ampoule infrarouge
:Ir "-h (Ref.: R69061A)

Lampe de chauffage infrarouge extensible

BJ

® D)

-

95 mm
>l -
> <—>

300 - 1100 mm

b
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95 mm

230 mm

Y

A A

CJ

196 mm

300 - 1100 mm

220 mm

/ l

oD

96 mm

T—»

A

Y
A

|

<

270 mm

Lampe de chauffage infrarouge conique extensible

Ref € w U.Vente Ref € w U.Vente
Q 69266 126,70 275 1 Sablage Q 69564 131,20 275 1 Sablage
@ 69365 145,60 275 1 Chrome @ 69566 157,50 275 1 Chrome
@ 69367 145,60 275 1 Cuivre @ 69565 160,20 275 1 Cuivre
(® 69359 13740 275 1 Noir New (® 69576 147,00 275 1 Noir New
Ref Tension Puissance Lampe alimentaire dist. Poids
69266 / 69365 / 69367 / 69359 220-240 V; 50/60 Hz 275 W 50 -60 cm 2,00 Kg
69564 / 69566 / 69565 / 69576 220-240 V; 50/60 Hz 275 W 50 - 60 cm 1,60 Kg



ELITE & MASTER

Collection

- Fabriqué en acier inoxydable de grande qualité avec une composition de 5Cr15 et une dureté de 55+2.
- Lame tres aiguisée et résistante a l'usure. Fil finition « taper grinding ».
- Manche ergonomique et antidérapant en ABS avec acier inoxydable, qui confére une excellente prise en main
pendant ['utilisation.

- |déal aussi bien pour un usage domestique que professionnel.

- Concu pour couper et manipuler tout type de viandes, poissons, légumes, fruits, pommes de terre, etc.

Ref
38220
38225
38224
38223
38221
38222

15,70
9,70
9,80

15,90

14,50

14,50

cm
20,0
9,0
12,5
18,0
20,0
20,0

U.Vente

RN S O P

Couteau de Chef
Couteau a éplucher
Couteau de cuisine
Couteau Santoku
Couteau a fileter

Couteau a pain

Ref
38230
38235
38234
38233
38231
38232

€
10,50
6,20
6,30
10,60
9,30
9,30

cm
20,0
9,0
12,5
18,0
20,0
20,0

U.Vente
1

1
1
1
1
1

Couteau de Chef
Couteau a éplucher
Couteau de cuisine
Couteau Santoku
Couteau a fileter

Couteau a pain



VIANDE
Set de couteaux

- Ensemble de 6 couteaux a viande micro-dentés fabriqués en
acier inoxydable de grande qualité.

- Grande résistance et durabilité, parfaits pour un usage i
quotidien. Spécialement congus pour couper tous types de

! |1
viandes.
- Manche ergonomique en bois extrémement résistant et

durable avec des lignes arrondies qui conférent une prise ‘&,
. ~ %
en main confortable et slre. %
- Dimensions : 21,5 cm de longueur | taille de la lame : 10,5 cm. \

i

¢
3

3

{1

Ref € cm U.Vente
38240 15,30 10,5 1

ONDULE
Coupe-frites

- Lame ondulée fabriquée en acier inoxydable de grande
qualité.

- Lame stable, résistante et aiguisée pour couper sans
efforts.

- Manche confortable, robuste et antidérapant.

- Multi-usages : idéal pour couper des pommes de terre,
des carottes, des courgettes, du fromage, etc.

- Facile a nettoyer. Compatible avec le lave-vaisselle

Ref € cm h (cm) U.Vente
62895 2,90 14x9,5 2 1

-



ANNEAUX A PATISSERIE
Collection OO —

- Fabriquée en acier inoxydable 18/10.

- |déal pour la pate brisée, la pate feuilletée et la pate a choux.

- Obtenez des bords réguliers, bien dénis, et avec une extraction parfaite de la base. Finition exceptionnelle.

- Disponible en plusieurs formes et tailles.

- Cercles perforées : cercle en acier inoxydable micro-perforé innovant. Les micto-perforations permettent la
circulation d’air pendant la cuisson, obtenant ainsi une cuisson plus rapide et homogene

e Micro-perforé

Cercle coeur perforee Cercle feullere perforee
Ref € Q(cm) h(cm) U.Vente Ref € cm h(cm) U.Vente
68488 3,00 8 2,0 6 68492 3,40 12x5 2,0 6
68482 4,50 12 2,0 6 68498 440  18x7,8 2,0 6



TEMPO Pupnaln
Micro-ondes DD

- Concu pour un usage intensif, réduisant le temps de chauffe de 60%.

- Contréleur de temps mécanique, rapide et intuitif. Evite de perdre du temps en programmation.
- Base en céramique plate, sans plateau en verre.

- Possibilité de chauffer de grandes assiettes, polices et plateaux d’autre format.

- Cavité intérieure en acier inoxydable (plus hygiénique).

- Chauffe homogene.

—————

Ref € w L U.Vente
69329 487,30 1550 25 1
Ref Tension Puissance Puissance de sortie Capacité Dim. intérieure Dimensions Poids
69329 220-240 V; 50/60 Hz 1550 W 1000 W 25L 32x32x19 cm 51x43x31 cm 14,7 Kg

LONG
Grille-pain

- Grille-pain a double rainure extra-large concu pour griller tout type de pains.

- Fabrigué en acier inoxydable de grande qualité.

- Pratique, s0r et tres facile a utiliser.

- Fonction de décongélation (Defrost), réchauffage (Reheat) et annulation (Stop).
- Plateau ramasse-miettes pour faciliter le nettoyage.

- Dispose de 7 niveaux de brunissage. Dimensions de la rainure : 25 x 4 cm.

Double fente extra-longue congue

pour griller tous les types de pain b
. "E‘: -
Ref € W  U.Vente W B
69260 57,60 1400 1
Ref Tension Puissance Rainures Dimensions Poids
69260 220-240V; 50/60 Hz 1400 W 2 38x18x20 cm 1,70 Kg
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